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ACETO BALSAMICO DI MODENA I.G.P. ‘DEL 

FONDATORE’ 

CARATTERISTICHE SPECIFICHE 

DENOMINAZIONE: 

Aceto Balsamico di Modena I.G.P. ‘del Fondatore’ 

CLASSIFICAZIONE: 

Aceto balsamico di Modena, invecchiato 5 anni in barrique di Rovere. 

ORIGINE: 

Il prodotto nasce da mosti d’uva di Trebbiano modenese ed aceto di vino. 

SAPORE:  

dall’elevata densità e dolcezza 

COLORE: 

Bruno lucente. 

PROFUMI: 

Frutti rossi come prugna e ciliegia, confettura e vaniglia. 

BOTTIGLIE PER CONFEZIONE: 

1 bottiglia 

FORMATO: 

250ml  

INFORMAZIONI ANALITICHE 

VALORI NUTRIZIONALI PER  

                  100 ML: 

Energia 241 Kcal = 1027 (kJ) 

Grassi 0g, di cui saturi 0 g 

Carboidrati 55,5 g, di cui zuccheri 55,5 g 

Proteine 0,3 g 

Sale 0,06 g 

Acidi organici 4,7g 

Acidità 6% 

INGREDIENTI: 

Mosto d’uva cotto, aceto di vino. Contiene solfiti. 

INFORMAZIONI 

ABBINAMENTI SUGGERITI: 

Risotti, pasta fresca, pasta ripiena, formaggi freschi e stagionati, carni bianche 

e rosse. 

DENSITA’: 

 

INVECCHIAMENTO:  
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