
MAGICO EQUILIBRIO  

IGT BIO 

 

CARATTERISTICHE SPECIFICHE 

DENOMINAZIONE: 

MAGICO EQUILIBRIO IGT BIO. 

TIPO DI VARIETA’: 

colore giallo paglierino con riflessi verdolini. 

SAPORE E PROFUMO: 

sapore aromatico e di spessore con una vena fresco-sapida.  

All’olfatto risulta intenso e ha profumi di 

bergamotto, banana, pescanoce, mela verde, 

camomilla e biancospino. 

VITIGNO: 

Minutolo, Falanghina e Fiano sulle colline di Gioia del Colle. 

RACCOLTA: 

raccolta meccanica delle uve 

nella seconda settimana di settembre. 

BOTTIGLIE PER CARTONE: 

n°12. 

BOTTIGLIE: 

da 750 ml. 

 

INFORMAZIONI ANALITICHE 

GRADAZIONE: 

12% vol. 

INFORMAZIONI 

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 

consigliata intorno ai 10°C. 

ABBINAMENTI SUGGERITI: 

si abbina piacevolmente a piatti di pesce,  

formaggi e dolci con elevata quantità di zuccheri. 

DESCRIZIONE: 

vino fermo BIO a indicazione geografica tipica,  

prodotto nelle colline di Gioia del Colle (BA) da uve attentamente selezionate. 

Fermentazione in serbatoi di acciaio inox per 20 giorni ad una temperatura di 

13°C. 

 


